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Schokopuddiv

Vorbereitung

Zutaten:

40Dq Speisestarke
4 €L Zucker
2 gL Kakao
500wl Milch

Kochutensiliew:

1 Schitssel
Kiichenwaage
Essloffel
Schneebesen
Wesskecher
Topf
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Zubereitung

Schrit 1

500ml Milehh abmessen.

Sehritt 2
o 409 Speisestarke abwiegen und 3 EL Kakao hineufiigen.
Alles aut vermischen.

Schritt 3
W Die Starke-Kakao-Wischung vorsichtio mit der restlichen
G Wilch glatt rilhiren,

Tipp: €s geht noch besser, wewn du einen Shaker benntet.

Schritt+ 4

200ml Milch mit 4€L Zucker in einen Topf geben nud
unter rillaren aufkochen.
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Schritt 5
s

Sehritt @

IDEENWERKSTADT@HOME

Sobald die Wilch kocht vom Herd nelhwnen und die
glattaerihrte Schokomasse hinzufiigen.

Nuwm alles vochimal unter standigen rithren anfkochen.
Ca. 1 — 2 Minuten, bis es feste wird,

Den warmen Schokopudding in Schitsseln oder Glaser abfilllen
und abkihlen lassen.

wewn din magst, kannst du den Schokopudding voch nach
belieben dekorieren.

Viel Spalt beim nachkothen
Stephi



